
- 1 - 

 

 問題
もんだい

１ 

 次
つぎ

の問題
もんだい

の内容
ないよう

が正
ただ

しいと思
おも

うものには、答
こたえ

の欄
らん

に〇を、間違
ま ち が

いと思
おも

うものには×をつけなさい。 

 問題
もんだい

文
ぶん

 答
こた

え 

①  トイレ
と い れ

に入
はい

る時
とき

は、作業
さぎょう

靴
ぐつ

をスリッパ
す り っ ぱ

に履
は

き替
か

える。 ○ 

 

 問題
もんだい

２ 

 １．包装後
ほうそうご

加熱
か ね つ

殺菌
さっきん

しない漬物
つけもの

（浅漬
あ さ づ

け等
とう

）は、食 中 毒
しょくちゅうどく

菌
きん

の汚染
お せ ん

防止
ぼ う し

、増殖
ぞうしょく

しないように、洗浄
せんじょう

、 

（    ）、低温
ていおん

管理
か ん り

など一貫
いっかん

した衛生
えいせい

管理
か ん り

が重要
じゅうよう

である。 

空欄
くうらん

に入
はい

る適切
てきせつ

な語句
ご く

を下欄
か ら ん

から選
えら

び、解答欄
かいとうらん

にその番号
ばんごう

を書
か

きなさい。 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

２．原料
げんりょう

野菜
や さ い

を次
じ

亜塩素
あ え ん そ

酸
さん

ナトリウム
な と り う む

水
すい

100 p p m
ぴーぴーえむ

溶液
ようえき

で消毒
しょうどく

殺菌
さっきん

する場合
ば あ い

適切
てきせつ

な時間
じ か ん

を次
つぎ

の番号
ばんごう

から

選択
せんたく

して、答え
こ た え

に番号
ばんごう

を記入
きにゅう

しなさい。 
 

 

 

農産物
のうさんぶつ

漬物
つけもの

製造業
せいぞうぎょう

【専門級
せんもんきゅう

】判断
はんだん

等
とう

試験
し け ん

問題
もんだい

（例題） 

Tsukemonoseizougyou【Senmonkyuu】 

Handantoushiken Mondai 

 
じゅけんばんごう 

受験番号 

なまえ 

名前 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

① 加熱
か ね つ

殺菌
さっきん

  ② 常温
じょうおん

管理
か ん り

  ③ 消毒
しょうどく

殺菌
さっきん

 

（答
こた

え）  ③   

①１０分間
ふんかん

  ②２０分間
ふんかん

  ③３０分間
ふんかん

 

（答
こた

え）  ①   
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３．包装後
ほうそうご

加熱
か ね つ

殺菌
さっきん

する場合
ば あ い

、加熱
か ね つ

温度
お ん ど

・加熱
か ね つ

時間
じ か ん

について、正しい
た だ し い

と思う
お も う

番号
ばんごう

を選択
せんたく

して答欄
こたえらん

に番号
ばんごう

を書きなさい
か き な さ い

。  
 

 

 

 問題
もんだい

３ 

異物
い ぶ つ

確認
かくにん

をする金属
きんぞく

検出機
けんしゅつき

が故障
こしょう

してしまった場合
ば あ い

の対応
たいおう

として、誤
あやま

りだと思
おも

うものを次
つぎ

の番号
ばんごう

か

ら選択
せんたく

して、答
こた

えに番号
ばんごう

を記入
きにゅう

しなさい。 

 

。 

 
 

 

 

 

 問題
もんだい

４ 

 包装
ほうそう

・シール作業
さぎょう

では、シールの状態
じょうたい

が大事
だ い じ

であるが、 

重要
じゅうよう

な管理
か ん り

ポイントについて、次
つぎ

の問
と

いに答
こた

えなさい。 

 

右
みぎ

の写真
しゃしん

は、シール
し ー る

不良
ふりょう

による状態
じょうたい

の例
れい

である。 

今後
こ ん ご

の対応
たいおう

について正
ただ

しいと思
おも

う番
ばん

号
ごう

を答
こた

えの欄
らん

に書
か

きなさい。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 温水
おんすい

温度
お ん ど

６０℃
ど

、３０分間
３ ０ ぷ ん か ん

で、殺菌
さっきん

する。 

② 温水
おんすい

温度
お ん ど

９０℃
ど

、２０分間
2 0 ぷ ん か ん

で、殺菌
さっきん

する。 

③ 温水
おんすい

温度
お ん ど

７５℃
ど

、１０分間
１ ０ ぷ ん か ん

で、殺菌
さっきん

する。 

 

 

（答
こた

え）  ③   

 

① 各工程
かくこうてい

の作
さ

業者
ぎょうしゃ

は目視
も く し

による異物
い ぶ つ

の監視
か ん し

を強化
きょうか

して製造
せいぞう

を再開
さいかい

した。 

②  健康
けんこう

被害
ひ が い

が起こる
お こ る

おそれがあるが、製造
せいぞう

を再開
さいかい

した。 

③  故障
こしょう

が直る
な お る

までの間
あいだ

、すべての製造
せいぞう

工程
こうてい

をストップ
す と っ ぷ

した。 

（答
こた

え）   ②   

① 検品
けんぴん

の際
さい

には、袋
ふくろ

シール部
し ー る ぶ

の確認
かくにん

を確実
かくじつ

に行う。 

② 包装
ほうそう

機械
き か い

の調整
ちょうせい

を行い
おこない

、一番初め
いちばんはじめ

の袋
ふくろ

のみ袋
ふくろ

シール部
し ー る ぶ

の確認
かくにん

を行う
おこなう

。 

（答
こた

え）  ①   


