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有限会社山田醸造 

全日本漬物協同組合連合会 
 
 

全日本漬物協同組合連合会が運営するネット販売事業 

「全国の漬物ショッピング」へ山田醸造が 

十二代杉ヱ門ブランドで営業開始 

 
～ 地方の漬物屋さんが全国を相手に商売できる仕組み作りに挑戦 ～ 

 

「全国の漬物ショッピング」十二代杉ヱ門［有限会社山田醸造］ 

http://store.tsukemono-japan.org/sugiemon/ 
 
漬物の業界団体である全日本漬物協同組合連合会（事務局：東京都千代田区 会長 秋

本幸男）と十二代杉ヱ門を展開する有限会社山田醸造（本社：長野県岡谷市 代表取締役

社長 山田芳文）は、全日本漬物協同組合連合会（以下、全漬連）が運営するネット販売

事業、「全国の漬物ショッピング」に十二代杉ヱ門ブランド商品のオンライン販売を 2013
年 4 月 8 日より開始いたしましたので、下記の通りお知らせいたします。 
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■サービスの特徴 
＜全国の漬物ショッピング＞ 
 「全国の漬物ショッピング」は、全漬連が展開する漬物専門の個人向けネット販売事業

で組合加盟企業が、ネットビジネス参入を容易にするために出店費用や月額運営管理費を

無料にしたのが特徴です。運営費用は、売上の一部を手数料として徴収、手数料は出店企

業のネット広告費として販促活動に使われます。 
 全漬連が販売ページを作成、顧客対応から決済までを代行、売掛金を保証することで、

出店企業は商品開発や出荷業務に安心し専念できます。* 
 衛生管理に積極的に取り組む全漬連加盟企業のみが出店できるため、安全・安心にこだ

わった全国各地の漬物をお買い上げいただくことができます。 
 
*全漬連の業務委託先が担当します。 

 
＜十二代杉ヱ門＞ 
「十二代杉ヱ門」は、有限会社山田醸造（以下、山田醸造）が伝統的な味噌の製造技法

を活かした漬物作りが特徴の商品ブランドです。 
近代的な食品製造方法である「減塩」とは、一線を画すことで本来の発酵食品として商

品開発に成功。受注生産・手作りによる多品種少量生産のため、インターネット限定で販

売しています。 
 全漬連が運営するインターネットの集客力を利用し、全国各地の消費者へ「昔ながらの

しょっぱい漬物」をお届けします。 
 
■目標 
 2013 年度の運営目標は次の通りです。 
全国の漬物ショッピング 全国各地の漬物の取り扱い 
十二代杉ヱ門 昔ながらのしょっぱい漬物の PR 
 
■背景 
 インターネットによる販売事業は、企業にとって多大な影響をもたらす非常に重要な営

業活動のひとつですが、全漬連に加盟する企業の中には、ネットビジネスに参入するのが

困難な組合加盟企業がいるという現状があります。漬物の業界団体である全漬連は、組合

加盟企業のインターネットのビジネス活用を支援することで、全国各地にある漬物を消費

者へ PR し、漬物全体の消費量を増やすことを目的としています。 
 山田社長は、全漬連 情報委員会のメンバーとして業界の IT のビジネス利用を推進、「地

方の漬物屋さんが全国を相手に商売できる仕組み」を実現するために「全国の漬物ショッ

ピング」へ出店することになりました。 
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■報道機関お問い合わせ先 
有限会社山田醸造 
〒394-0088 長野県岡谷市長地梨久保 2-15-5 
担当：十二代杉ヱ門 PR 部 
E-mail: info@solsnt.ne.jp 

 
全日本漬物協同組合連合会 
〒101-0021 東京都千代田区外神田 2－16－2 千代田中央ビル 303 号 
担当：鎌田 
Email: zentsukeren@tsukemono-japan.org 
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