発酵漬物審査用の様式 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　受付日　    .   .   
発酵漬物の製造・製品説明書（乳酸発酵漬物）
乳酸発酵漬物
	会 社 名
〒住所、電話、
担当部署
	


	製 造 所
〒住所、電話
担当部署
	


	１　漬物の種類　　　　　　　　　　　　　　　

	２　乳酸発酵漬物の製造工程　　
	①原料受入　
	→
	②
	→
	③
	→　　・　・　・　・　・　・　→　　
	○


・塩漬け(下漬）期間（　　　日）、漬上り時（塩度（　　％）、ｐＨ（　　.  ））
	→
	○
	→
	○
	→　・　・　・　・　・　・　・　・　・　・　→
	○製品出荷


・調味液漬け期間（　　　日）、漬上り時（塩度（　　％）、ｐＨ（　　.  ））
＊○印で工程番号を記すこと、＊別紙による工程図の添付提出可
（注１）製造工程中における発酵工程を必ず記載すること、（　　　）は、自社データを記入すること
（注２）塩蔵品を原料とする場合は、塩漬け（下漬け）工程、その漬上り時のデータは、記載不要のこと
（注３）発酵前、発酵中のｐＨ値を変化させる有機酸（酢酸、乳酸等）、有機酸塩類の添加は行わないこと

	３　乳酸発酵の工程名（工程番号：（　　　））
・乳酸発酵の区分　（天然乳酸菌によるもの、培養した乳酸菌によるもの）
・乳酸発酵の期間（　　　　日）、発酵後の塩度（　　　％）、ｐＨ（　　.  ）
・乳酸発酵段階（前、中、後）サンプルの乳酸菌数の証明
⇒　各段階分の分析機関証明書（別添１－（１）の３ロット分を添付すること
（注）分析用サンプルは、固形物（200ｇ）又は液汁（200ｍｌ）をサンプル袋に入れて凍結（又は冷蔵）したものを分析機関に提出すること

	４　製品グループ（３の製品を主とする漬物）
	商　品　名
　
	認定証票
シール（大・小）
	色合い
金・黒
	商品の表示
（別添２）の提出
	備　考
（注２）

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


（注１）容器包装の現物又はその容器包装表示の全面コピー（別添２）をアイテム毎に添付すること。
(注２)開発中の製品は、備考欄に表示未作成の旨を記載し、認定後に最終版の表示包装を提出し認定を受けること
（注３）発酵漬物の認定証票をシールから容器包装に加刷変更するときは、事前に変更する別添２の変更届を提出して承認を受けること。


発酵漬物の製造・製品説明書（発酵床熟成漬物）
発酵床熟成漬物
	会 社 名
〒住所、電話、
担当部署
	


	製 造 所
〒住所、電話
担当部署
	


	１　　漬物の種類　　　　　　　　　　　　　　　　　　


	２　発酵床熟成漬物の製造工程　　
	①原料受入　
	→
	②
	→
	③
	→　　・　・　・　・　・　・　→　　
	○


・塩漬け(下漬）期間（　　　　日）、漬上り時　塩度（　　％）、ｐＨ（　　.  ））
	→
	○
	→
	○
	→　・　・　・　・　・　・　・　・　・　・　→
	○製品出荷


＊○印で工程番号を記すこと　＊別紙による工程図の添付提出可
（注１）発酵床熟成工程を必ず記載すること
（注２）（　　　）は、自社のデータで記入すること、塩蔵品が原料の場合は、塩漬け（下漬け）期間、漬上り時のデータは、記載不要のこと

	３　発酵床熟成の工程名（工程番号）（○　　　　）、
・発酵床の発酵生成物の種類・全濃度（　　　　・　　％）
[bookmark: _GoBack]・熟成の期間（　　　　日）、漬け回数（　　回）、熟成仕上り時（塩度（　　　％）、ｐＨ（　　.  ））
・発酵生成物の購入証明　⇒　購入先の製品規格書、商品規格書等（別添１－（２））
（注）発酵床（同一食品）を変更するときは、事前に購入先の製品・商品規格書を併せた変更届を提出して承認を受けること

	４　製品グループ（３の製品を主とする漬物）
	商　品　名

	認定証票
シール（大・小）
	色合い
 金・黒
	商品の表示
（別添２）の提出
	備　考
（注２）

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


（注１）容器包装の現物又はその容器包装全ての表示のコピー（別添２）をアイテム毎に添付すること。
(注２)開発中の製品は、備考欄に表示未作成の旨を記載し、認定後に最終版の表示包装を提出し認定を受けること
（注３）発酵漬物の認定証票をシールから容器包装に加刷変更するときは、事前に変更する別添２の変更届を提出して承認を受けること。
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